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M enu Terravin

131 CHF

Homardine

Pot au feu de légumes, fine salade de fenouil

Rillette de homard
Pomme de terre, caviar, cressonniére

/4
L asperge blanche
La pince assaisonnée, crémeux asperge, ail noir

/4
L entre pinces
Comme une andouillette, choux chinois navet blanc

Rafra?chissement
Jus de fruits en corrélation avec un sorbet ou une glace
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Queue de Homard
Purée de Laitue, citron, emulsion au curry vert, tuile tapioca

Fromages des Savoies
Affinés par Marc Dubouloz, confitures de Christelle

Douceur de Vanille
Caramel, Sarazin cueillette Sauvage

M ignardises

Service possible 45 CHF de I’'heure plus 25 CHF déplacement

Le menu est réalisé a base de légumes et produits régions issues d'une agriculture
raisonnée ou a faible teneur en pesticides. Tous les produits sont issus de Suisse ou
France. J'ai fait le choix de ne plus utilisé les produits venant par bateaux ou avion.
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