
 

 

 

Menu Copain comme Raisin 
 

141 CHF, ne comprend pas les vins 
 
 

Fraîcheur végétale, 
yaourt condiment a la truffe, Radis betteraves, vinaigrette aigre-douce 

---------- 

 Foie gras des Landes, 
En pressé au jambon cru a la truffe cacao, poire et Noix 

---------- 

St Jacques servie en coquille, 
Palet de céleri boule, Mizuna, granny, Sarasin truffe noir 

-------------- 

Langouste 
Ail noir, courge, cresson gel orange 

---------- 

Homard Bleu 
salsifis, épinards, bisque onctueuse 

----------- 

 
Rafraîchissement 



 

 

Jus de fruits en corrélation avec un sorbet ou une glace 
----------- 

Veau farci 
 Matignon de legumes a la truffe, topinambour sauce Périgueux 

----------- 

Fromages des Savoies  
Affinés par Marc Dubouloz, confitures de Christelle 

----------- 

Pommes  
Caramelisées comme une tatin, Crémeux vanille glace caramel 

Le Chocolat 
Crémeux chocolat à la fleur de sel, biscuit sans farine, cassis 

----------- 

Mignardises 
 
 

L'accord mets et vins est réalisé à titre d'exemple 
 
 

Service possible 45 CHF de l’heure plus 25 CHF déplacement 
 

 
Le menu est réalisé à base de légumes et produits régions issues d’une agriculture 
raisonnée ou à faible teneur en pesticides. Tous les produits sont issus de Suisse ou 
France. J’ai fait le choix de ne plus utilisé les produits venant par bateaux ou avion.



 

 

 


