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M enu Hermitage

135 CHF,

Asperges blanches

Crémeux au jaune d’ceuf, dés de jambon cru, petites herbes

La crevette black tiger

Minestrone de radis rose et fenouil, reduction de carottes épicées

Bouillon de canard a la citronelle

raviolis de foie gras

Omble Chevalier

Laitue romaine, Crémeux échalottes, écumes végétale

Barbue etuvée

Petits pois, carottes, morilles

Rafra?chissement

Jus de fruits en corrélation avec un sorbet ou une glace
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Boeuf maturé
Cotes de blettes, jus de boeuf

Les planches de fromages des Pays de Savoie,
De Marc Dubouloz, Confitures de Christelle

Mousse de fromage,
Citron de Menton confit, herbes rafraichies

Mignardises

Service possible 45 CHF de I’'heure plus 25 CHF déplacement

Le menu est réalisé a base de légumes et produits régions issues d'une agriculture
raisonnée ou a faible teneur en pesticides. Tous les produits sont issus de Suisse ou
France. J'ai fait le choix de ne plus utilisé les produits venant par bateaux ou avion.
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