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M enu insoumis

115 CHF, ne comprend pas les vins

Tourteau de Roscoff
Mousseline de carottes, sabayon de jus de carcasses

St Jacques servie en coquille,
Palet de céleri boule, Mizuna, coing, Sarasin truffe noir

Turbot de Ligne
Duxelles de champignons, salsifis rotis, maches jus de Iégumes

Homard bleu
Crosnes, navet boule d’or, condiment betteraves jaune, poire, sauce civet
Rafra?chissement
Jus de fruits en corrélation avec un sorbet ou une glace
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Bar de Ligne
Butternut mitonnée graines de moutardes, coques et lard jus de viande

Fromages des Savoies
Affinés par Marc Dubouloz, confitures de Christelle

Douceurs d’ Agrumes
Aux epices

Mignardises

L'accord mets et vins est réalisé a titre d'exemple

Service possible 45 CHF de I’'heure plus 25 CHF déplacement

Le menu est réalisé a base de légumes et produits régions issues d'une agriculture
raisonnée ou a faible teneur en pesticides. Tous les produits sont issus de Suisse ou
France. J'ai fait le choix de ne plus utilisé les produits venant par bateaux ou avion.
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