
Christophe-chefathome
Bienvenue chez vous

Menu "Insoumis" 110 CHF par pers

Sardine marinée

royale de choux fleur,caviar de France, algues
---------------

Thon et le poivron rouge

jambon, Bergamote,Sucrine
---------------

St Pierre de ligne

barigoule d'artichauts violet, courgettes crues
---------------

Grosse langoustine

Ail noir, haricots verts, bouillon de Chorba
--------------

Rafraîchissement

 jus de fruits, glace ou sorbet
---------------

Homard Breton 

feuille de shiso,houmous, spianata
---------------

Les planches de fromages des Pays de Savoie et les confitures, 

    Marc Dubouloz,la Crémerie du Salève, Christelle    
---------------

La pêche 

Streusel au thym, crème légère au citron, sorbet pêche 
---------------

Mignardises et macarons

Le menu est réalisé avec des légumes et produits de régions issues d’une agriculture raisonnée

ou à faible teneur en pesticides. Tous mes produits sont issus du bassin lémanique ou de la

région Rhône Alpes. J’ai fait le choix de ne plus utilisé les produits venant par bateaux ou

avions.
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