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Menu Arpin

89 CHF, ne comprend pas les vins

L’asperge verte
Crémeux d'asperges vertes, jaune d’oeuf croutons

La betteraves rouge
Cutie et cru, ail noir, jus de betteraves
Salade de petits légumes printanier
Purée d’herbes fraiche fleur et sisho

Le champignons brun de Paris
En mousse, terre de noisette

Pissaladiére de petits pois
Oignons nouveaux, emulsion amande

Rafra?chissement
Jus de fruits en corrélation avec un sorbet ou une glace

Gateau d'aubergine a l'orge
Bouillon de Iégumes, morilles
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Les planches de fromages des Pays de Savoie,
De Marc Dubouloz, Confitures de Christelle

Carotte gingembre

Carottes confites, biscuit pain de Génes carotte, ganache montee, sorbet
carottes

Mignardises

Service possible, 45 CHF de I'heure, plus 25 CHF déplacement.

Le menu est réalisé a base de légumes et produits régions issues d'une agriculture
raisonnée ou a faible teneur en pesticides. Tous les produits sont issus de Suisse ou
France. J'ai fait le choix de ne plus utilisé les produits venant par bateaux ou avion.
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