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Menu Enfants Terribles
105 CHF,

Velouté d’asperges blanches

Tartare de truite de Fontaine, caviar de truite

Cc“)tes de blettes

Mitonner de feuille au lard, morilles étuvées, jus de volaille

Rouget Barbet

Céleri branche, mousseline de carotte, beurre battu au gingembre

Rafraichissement

Jus de fruits en corrélation avec un sorbet ou une glace

& Tel : +41(0)77 50142 54
B4 achefathome/4@gmail.com

;

- www.christophe-chefathome.ch

&

Route de Chéne 5, 1207 Genéve
CHE-413.680.067



7

+
/)

(HRISTOPHE
CHEF « AT - HOME

> I
-+ /D 2PN ECPLALE C‘K(.-?' 2Ot -

4

Veau, le carré sans os
Grosse asperge verte Rotie, jus de veau

Les planches de fromages des Pays de Savoie,
De Marc Dubouloz, Confitures de Christelle

La fraise de Provence
Semoule de lait, compote de fraise, gavottes, sorbet basilic

Mignardises

Service possible 45 CHF de I’'heure plus 25 CHF déplacement

Le menu est réalisé a base de légumes et produits régions issues d’une agriculture
raisonnée ou a faible teneur en pesticides. Tous les produits sont issus de Suisse ou
France. J'ai fait le choix de ne plus utilisé les produits venant par bateaux ou avion.
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