
 

 

 

Menu Arpin 
 

89 CHF, ne comprend pas les vins 
 

La betterave, les radis d’hivers, 
Carpaccio de betteraves de couleurs, tartare de radis, truffe 

---------- 

 Le poireaux 
Confit, pomme de terre, crumble de pain et noisettes    

----------- 

 Crosnes 
Confit, mousseline de topinambours, jus meurette 

---------- 

Le panais, 
caramelisé au Miel de châtaignier, orange pollen, Panais frit 

----------- 

Salsifis 
Rôti, jaune d’œuf, risotto de salsifis, jus périgourdins 

----------- 

 
 



 

 

Rafraîchissement 
Jus de fruits en corrélation avec un sorbet ou une glace 

----------- 

Potimarron, la tranche rôtie au beurre demi-sel 
Racines fondantes marrons, riz de camarguais crunchy 

---------- 

 Fromages des Savoie, 
Affinés Marc Dubouloz, Confitures de Christelle 

----------- 

La carotte et l’orange 
Biscuit carotte, gel orange, purée de carotte orange, sorbet orange 

----------- 

Mignardises 
 
 

L'accord mets et vins est réalisé à titre d'exemple 
 
 

Service possible 45 CHF de l’heure plus 25 CHF déplacement 
 
 
 

Le menu est réalisé à base de légumes et produits régions issues d’une agriculture 
raisonnée ou à faible teneur en pesticides. Tous les produits sont issus de Suisse ou 
France. J’ai fait le choix de ne plus utilisé les produits venant par bateaux ou avion.




